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De nuevo
llega la primavera para
despertarnos suavemente del
invierno, y con ella nuestra querida

Fiesta del Almendroen Flor.

Son ya muchos afos, treinta y siete,
celebrando esta fiesta tan nuestra, tan de
Tejeda, y se hace inevitable echar por un
momento la vista atras.

Cuando llega el tiempo de celebrar,
este hogar que es Tejeda se prepara, como
cualquier casa, para recibir a sus invitados y
disfrutar con ellos de la fiesta, y para ello cada
miembro de la familia pone todo de su parte. Es
en estos momentos cuando nuestro recuerdo no
puede evitar posarse en los que ya se hanido, y
como todas las familias recordamos con carifio y
echamos de menos a quienes ya no estan.

Pero la Fiesta del Aimendro en Flor no
es una época de aforanza, sino de
agradecimiento y sincera alegria. La alegria
serena con la que nos obsequia cada afo la
primavera, que embellece nuestra Tejeda del
alma, y sopla entre sus riscos un aire de vida
nuevay de esperanza y fe en mafiana. También
de agradecimiento, por comenzar nuevamente
un afo juntos, por volvernos hacia quienes
estan cerca y ver a nuestra familia, nuestros
amigos, nuestros vecinos, que una vez mas
tienden sumano para celebrar; para sonreir.

Fotografias Programa extraidas del archivo Municipal

HORARIO DE GLOBAL para el
domingo 4 de febrero de 2007

TEJEDA-SAN MATEO
10:00, 13:00, 17:15, 19:15h.

SAN MATEO-TEJEDA
8:00, 11:00, 15:15, 17:15, 19:15
h.

TEJEDA-FARO MASPALOMAS
9:15, 12:00, 15:15, 17:15, 19:15
h

FARO DE MASPALOMAS-
TEJEDA
8:00, 11:00, 15:15,17:15,19:15h

En caso de duda, llamar a los teléfo-
nos 90238 1110/928 93 94 07

Seran obsequiados con un
almuerzo para dos personas los
visitantes numero 100, 200,
300,400y 500



Valsequillo y en el de Tejeda. Las
personas interesadas en partici-
par en el certamen poético “Ruta
del Almendro en Flor”, podran
presentar sus trabajos en el
Departamento de Festejos de
ambos Ayuntamientos antes del
Jueves 1 de Febrero, y los pre-
mios se entregaran en la Fiesta del
Almendrero, el Viernes 9 de
Febrero en Valsequillo.

Certamen -Concurso de
Embellecimiento de Balcones
Las Bases podran retirarse en el
Departamento de Cultura del lltre.
Ayuntamiento de Tejeda. Las
personas interesadas en partici-
par en el Certamen deberan
presentar su Documentaciéon vy
direccion en el mismo departa-

mento.

Mas informacién de los certame-
nes en la pagina web del
Municipio: www.tejeda.es

Nuevamente
Tejeda se prepara, se
pone bonita para celebrar una
de sus fiestas grandes, y desde el
Ayuntamiento la esperamos cada vez
con lailusion de que agrade a todos, y con
el deseo de que todos la sientan suya.

Cada comienzo de afio es una invitacién
a evaluar el pasado y a afrontar el presente con
ilusion y entrega, y desde el Ayuntamiento
podemos tan solo agradecer profunda vy
sinceramente la confianza depositada en
nosotros todos estos afios, y esperar, como asi
lo creemos, que todo nuestro trabajo haya
acercado un poco mas a este pueblo nuestro al
futuro que quienes lo amamos deseamos para
él: un mafana prospero y vivo para Tejeda, que
haga sentir orgullosos a nuestros hijos; ese ha
sido nuestro Unico empefio y por él hemos
apostado cadadia.

No quisiera despedirme sin agradecer a
todos los tejedenses, y a tantos amigos su
carifio y su buen hacer, asi como todo el trabajo,
la ilusion vy la alegria que hacen de esta fiesta
algo excepcional.

Quiero también desde aqui quedar con
ustedes en Tejeda estos dias, disfruten con
nosotros de todo lo que este pueblo tiene para
ofrecer, y compartamos la alegria y el orgullo de
sercanarios, de ser tejedenses.



Bienmesabe

500 grs. de almendras, 250 grs. de
miel, 250 grs. de aztcar, 8 huevos, 1
limén verde, 3 vasos de agua

Se sancochan las almendras en agua
caliente para que se les ablande la cascara; se
sacan, se pelany se muelen.

En un caldero se pone el agua al fuego.
Cuando esté caliente, se afiade el azucar,
removiendo con una cuchara de madera hasta
que tenga forma de almibar. Sin dejar de
remover, se le afaden las almendras y la
ralladura de limdn. Se deja a fuego lento hasta
que espese. jNo se puede dejar de remover!
Cuando se retire del fuego se deja enfriar 10
minutos.

Las yemas de los huevos se baten con
fuerza y se afiaden a la pasta poco a poco. Se
tiene que remover deprisa para que no se corte.

Se deja enfriar antes de comer.

Variantes
- Hay quien afiade al almibar miel.

- En vez de rallar el limon, se puede poner a
hervir la cascara y luego utilizar ese agua.

DOMINGO 11 DE MARZO

10.00 h. En el Campo de Tiro
Bentayga Gran Tirada al Plato
(Ver programa aparte)

CERTAMENES

Certamen de Dibujo a Nivel
Escolar

Dibujos relacionados con la
Fiesta del Almendro y sus aspec-
tos mas destacables. Retirar las
Bases en el Departamento de
Cultura del llustre Ayuntamiento
de Tejeda

Certamen Ruta del Almendro en
Flor (Valsequillo y Tejeda)
Las Bases podran ser retiradas en
el Departamento de Cultura del
Illustre Ayuntamiento de



AGRUPACIONES FOLCLORICAS
Los Parranderos de la Cumbre
Agrupacion Folclérica Tinguara
Agrupacion Folclérica Agoney

Tomas Quevedo

Agrupacion Folclérica Valdemonte

Parranda Beletén

Agrupacion Folclérica Los
Sardeiios

Agrupacion Folclérica Tecén

Agrupacion Folclérica Guacimara
del Mar

Agrupacion Folclérica Brisas de
San Juan

Parranda Estacato

La Parranda del Tio Pepe

Mazapan

500 grs. de almendras, 500 grs.
de azticar, 1vaso de agua, 1 huevo, 1
limén verde

Se ponen las almendras en agua hirviendo
durante un minuto. Se escurren, se pelan, se lavan
bien y se muelen. Se les afiade las 3/4 partes del
azUcary se vuelven amoler.

La yema de huevo se bate junto con la ralladura
dellimony se afiade a la mezcla anterior. Se amasa
procurando que la masa quede compacta.

Se prepara un aro de lata, de los de hacer queso,
y se coloca sobre una tabla plana. Se introduce en
él la masa, aplastandola poco a poco, con el pufio
cerrado.

Se mete en el horno a calor moderado y cuando
empiece a volverse dorada se saca, se deja enfriar
yselequitaelaro.
~ Con el azcar restante se prepara un almibar.
Este sirve para pintar el mazapan y dejarlo mas
brillante. Si sobra, cuando se oree, se guarda en un
recipiente perfectamente tapado y en sitio fresco.

El mazapan se puede decorar con almendras
enteras o partidas, como mas guste.

- Hay quien afiade a la masa un poco de matalahtva
0 Una copita de anis.

- Se pueden utilizar las claras y batirlas a punto de
nieve para dar brillo a los mazapanes.



SABADO 27 DEENERO

21.00 h. En el Club de
Pensionistas y Simpatizantes
“Texeda”Baile para todos con el
grupo BENTAYGA SHOW.

LUNES 29 DE ENERO

17.00 h. En el Centro Cultural
Charla”GRAN CANARIA. Reserva
de la Biosfera” impartida por:
Dna. Esther Vega Garcia. Técnico
de la Reserva de |la Biosfera.

MARTES 30 DE ENERO

17.00 h. En el Centro Cultural
FIESTA RALLY SLOT. Circuitos de
coches SCALEXTRIC, para todos
los publicos. Pistas de Féormula 1,
Todo Terreno, Turismos.

MIERCOLES 31 DE ENERO

10.30 h. Visita del Jurado a los

Carnaval y cesteria

Puesto n® 5: Cuevas Caidas
Partida y descascarado de almen-
dra

Puesto n® 6: La Solana
Elaboracién y degustacion de pan
de lena, papas arrugas, queso,
mojo verde y mojo rojo

Puesto n° 7: Timagada
Degustacion de escaldon de
gofio.

Puesto n°8: El Chorrillo
Elaboracién y degustacién de pan
de papas, mermelada casera y
naranjada.

Ademas durante toda la jornada,
el pueblo contara con las actuacio-
nes de las siguientes
Agrupaciones folcléricas:



grupo folclérico LOS PAPEROS
DE VALLESECO

16.00 h. En la Plaza del Socorro
Verbena fin de fiestas amenizada
por MANOLO Y SUS TECLADOS

Durante toda la jornada del
domingo 4 de febrero, participa-
cién de los siguientes colectivos
y sus degustaciones:

Puesto n° 1: Lomo de los Santos
Elaboracién de licor de almendra,
truchas de batata y de cabello de
angel con almendras, bienmesa-
be y tartas de almendra.

Puesto n° 2: El Majuelo
Extracciéon de aceite de almendra
amarga, “Aguitas Guisaas”

Puesto n° 3: La Culata. Frangollo

Puesto n° 4: El Espinillo
Arroz con leche, tortillas de

Balcones inscritos en el
Certamen de Embellecimiento de
Balcones.

17.00 h. En el Centro Cultural
Continuacion con la FIESTA
RALLY SLOT.

JUEVES 1 DE FEBRERO

18.00 h. En el Centro Cultural

I Concurso de Partida de
Almendras. Premios y una
merienda final entre todos los
participantes. Inscripcion en el
Ayuntamiento de Tejeda. (Las bases del
concurso Y las normas para su participa-
cion podran estan disponibles en el Ayto.
Tejeda o enla paginaweb www.tejeda.es.)

VIERNES 2 DE FEBRERO

11.00 h.Enel C.E.O. Tejeda:
Espectaculo de Titeres “La
Verdadera Historia de la Abuela
Adolfina”



A continuacién se entregaran los
premios del Certamen de Dibujo
Escolar 2007

20.00 h En el Centro Cultural.
Lectura del Pregén a cargo de: José
Yeray Rodriguez Quintana, acom-
panado por musicos y solistas.

23.00 h. En la Plaza del Socorrp,
Verbena amenizada por MELODIA
SHOW

SABADO 3 DE FEBRERO

En el Museo Abraham Cardenes.
Sabado 3 y Domingo 4 defebrero:
Exposicion de Casa Tipica
Canaria, a cargo de: D. Rafael
Curquejo Sarmiento.

12.00 h. En el Centro Cultural
Taller de Baile Latino

20.00 h. En el Centro Cultural

- Actuacién del cantautor canario
Fermin Romero, presentando
parte de su nuevo trabajo disco-
grafico titulado “La Granja”

A continuacién:

- Entrega de premios del
Certamen de Balcones.

- Entrega del Testigo del
Almendro a: D. Juan Arencibia
Baez, en reconocimiento a la cons-
tancia y dedicacién demostradas en
el ejercicio de sus funciones diarias,
durante dos décadas, como respon-
sable de la Oficina de La Caja de
Canarias en Tejeda.

- Entrega del Almendro de Plata al
Dr. Carlos Ballesta Lépez

- 'Y para finalizar el acto presenta-
cion del nuevo disco de: TRIO
ZAPATISTA

23.30 h. Enla Plaza del Socorro,
Gran Verbena amenizada por
ARMONIA SHOW y CRISTALINA

DOMINGO 4 DE FEBRERO

12.00 h. En la Iglesia de Ntra.
Sra. del Socorro, Eucaristia con
ofrenda de los productos de la
tierra y el acompanamiento del



